L'hostellerie Le Prieuré Saint-Géry de Vincent Gardinal : une enseigne
épicurienne étoilée Michelin, que I'on n'oubliera pas de si tot. Notre palais pour
témoin. Coup de cceur a Beaumont. | Ginger

oici un lieu qui a une dme. Un lieu

oll I'on s'installe dans la délicatesse

des blancs, des beiges, du taffetas,

de la soie et du velours, et ol le temps se
fait délicatement oublier. Si vous optez
pour le Menu de Dégustation (60 euros,
90 avec les accords vineux), comptez
d'ailleurs passer ici plusieurs heures, car
le bonheur, si généreuse-

ment partagé dans
I'assiette, ne souf-
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fre pas qu'on I'écourte. D'autant que
Vincent Gardinal, chef-propriétaire, a de
I'or dans les mains. Ce n'est donc point un
hasard s'il réussit un sans-faute, en orches-
trant avec des produits irréprochables et
par petites touches créatives et subtiles
associations, des agapes tout bonnement
inoubliables. Chaud/froid de langoustine
beurre Sauternes, matoufé comme grand-
maman, St-Jacques coiffé d'un rapé de
truffes d'été, sole et homard d'Europe

escortés d'un artichaut poivrade, rigatoni
et coco de Paimpol, selle d’agneau de
Sisteron, vrai faisan sauvage (sa chair, qui
tire sur le rouge, en témoigne) et céleri
rave, dantesque charriot de fromages frais
et affinés et desserts savoureux.

Présentation calibrée, soignée, chef
attentionné, ici on chouchoute le client.
En attestent les 6 mises en bouche a la
créativité assurée qui accompagnent notre
coupe de champagne, et tous ces détails
qui font la différence a I'instar de ce pain a
la Chimay ou & la farine de chétaigne, ou
encore ce sel noir de Haiti qui aiguise notre
curiosité. Sans taire une parade de mignar-
dises a retomber en enfance, une cave a
vins a susciter des jalousies ou encore, a

I'étage, sept chambres et deux apparte-
ments, pour qui veut passer ici un
week-end inoubliable.
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